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DI VOGLI

BRASSERIE ITALIENNE
TECHNOPOLE

St Sylvestre ‘

APERITIF

Spritz, coupe de champagne, cocktail ou soft au choix = * : r,.,f E L

AMUSE BOUCHE - .

Panna cotta au fenouil, saumon fumé

—— ENTREES
Pizzetta a la truffe, base créeme de truffe, stracciatella, roquette,
lamelles de truffe
Sio0 E
Burrata des pouilles crémeuse, coulis de tomate cerise tiede,
croiitons de pain napolitain, huile au basilic

PLAT

Filet de boeuf, jus de viande, purée de pomme de terre au parmesan
24 mois, carottes fanes roties, escalope de foie gras poélée,
lamelles de truffe
Ou
Noix de St Jacques, risotto de perle de fregola a la fondue de
poireaux, parmesan 24 mois, jus de gambas

! =L Ou"s
Raviole au bar a 'encre de seiche, beurre persillé,
tomates cerises, joue de sandre rétie au beurre, courgettes roties

—— TROU NORMAND —

Sorbet citron, limoncello

' —___ DESSERT

Tiramisu du chef a la pistache
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Mi cuit chocolat noir Weiss, crémeux vanille,
™ - . z -
» coulis de framboise, noisettes sablées
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85€

PAR PERSONNE
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‘\ VINS AU CHOIX

Rosé : Chateau St Marguerite
Blanc : Bramito
Rouge : Ripasso

COUPE DE PROSECCO
OFFERTE A MINUIT
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