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BRASSERIE ITALIENNE
et PIZZERIA NAPOLITAINE
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ANTIPASTI

Composition de légumes

PIATTO DI FORMAGGI

Sélection de 3 fromages italiens AOP

PIATTO DI SALUMERIA
Jambon cotto (blanc), jambon de Parme, mortadelle pistachée,
coppa, saucisson des Abbruzzes

PIATTO DI DEGUSTAZIONE
Charcuteries, burrata, fromages et antipastis sélectionnés en
provenance d'ltalie

TRIO DI MOZZARELLA

Burrata, stracciatella, mozzarella avec assortiment d’antipastis et
charcuteries

Les prix affichés s'entendent taxes et services compris.

EN ENTREE

10.50 €

10.50 €

14.10 €

EN ASSIETTE REPAS

18.40 €

25.80 €

29.10 €
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FOCACCIA - | 300 €
Morceau de focaccia a I'huile d’olive

STRACCIATELLA 800 €
Stracciatella crémeuse 200g '
GNOCCHI FRITTI 6.50 €
Gnocchis frits, coulis de tomates cerises

POLPO MARMORIZZATO 9.80 €
Petits poulpes en persillade, tomates cerises et capres

TRIO DI ARANCINI 11.50 €
Trois mini arancini : Nduja, truffe et cacio e pepe

TATAKI DI SALMONE (130g) 14.10 €
Saumon, marinade au vinaigre de kalamansi, gingembre et graines de sésame

BURRATA ALLA CAPRESE 9.60 €
Burrata des Pouilles crémeuse, tomates ancienne, pesto de roquette

BASTONCINI DI MOZZARELLA 10.00 €
Stick de mozzarella pané panko, pesto de roquette

BRUSCHETTA 9 .90 €

Ricotta a la truffe, jambon cru italien, roquette

Les prix affichés s'entendent taxes et services compris.
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SALADES
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DI CESARE

Cceur de romaine, sauce césar, copeaux parmigiano reggiano
24 mois, crodtons, tomates cerises, poulet pané panko

DI PARMA

Coeur de romaine, vinaigrette ail/tomates séchées, olives
taggiasches, tomates cerises, tomates confites, jambon de Parme,
courgettes marinées, copeaux de parmigiano reggiano 24 mois,
creme de vinaigre balsamique

DI VERDURA

Cceur de romaine, vinaigrette ail/tomates séchées, oeuf mollet,
haricots verts, tomates cerises, croutons, olives taggiasches

TARTARE DI VITELLO (1809)

Tartare de veau poélé, tomates séchées, échalotes, basilic, sauce
vitello (sauce au thon), accompagné de gnocchis frits

CARPACCIO DI MANZO ELEGANTE

Boeuf mariné, huile thym citron, purée de tomates confites,
pecorino, roquette

Les prix affichés s'entendent taxes et services compris.

EN ENTREE

11.90 €

10.90 €

10.90 €

10.90 €

EN ASSIETTE REPAS

16.90 €

16.90 €

16.90 €

17.80 €

15,90€



PASTA
LES PATES
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LASAGNE TRADIZIONALI - Cuisson ala commande

Bolognaise veau et boeuf, créme de parmigiano reggiano 24 14.90 €
mois, mozzarella

RIGATONI CARBONARA 14.90 €

Guanciale, parmigiano reggiano, oeuf, poivre cuvée

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE 16.50 €

Boeuf, veau, carottes, céleri, tomates, oignons

LINGUINE TARTUFO (dans la meule de Pecorino) 24.90 €

Creme de truffe, lamelles de truffe, linguine dans la meule de Pecorino

SUPPLEMENTS

Burrata 5.00 €
Petite salade 3.00 €
Gnocchis frits 4.50 €
Linguine napolitaine 4.00¢€
Légumes rétis 5.00¢€
Risotto truffe et parmesan 6.50 €

Nos pates contiennent du gluten : possibilité de pates sans gluten sur demande (30 min de cuisson). La
liste des allergénes entrant dans la composition de nos produits est a votre disposition au sein de notre
restaurant. Les prix affichés s'entendent taxes et services compris.
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RAVIOLI AGLI ASPARAGI 21.90 €
Ravioles asperges amandes toastées, créme de poireaux, légumes du
moment rotis, roquette et huile au basilic

GNOCCHI POMODORO E BURRATA 18.90 €
Gnocchis de pommes de terre, coulis de tomates cerises, parmigiano
reggiano 24 mois rapé, demi burrata crémeuse, jambon cru italien

GNOCCHI AL POLLO E FUNGHI 18.90 €
Gnocchis de pomme de terre, sauce aux cepes, filet de volaille mariné,
roquette, noisettes grillées

RAVIOLI FRUTTI DI MARE 20.90 €
Ravioles a I'encre de seiche farcie au bar et au beurre persillé, tomates
cerises, gambas, palourde, vin blanc

Nos pates contiennent du gluten : possibilité de pates sans gluten sur demande (30 min de cuisson). La
liste des allergénes entrant dans la composition de nos produits est a votre disposition au sein de notre
restaurant. Les prix affichés s'entendent taxes et services compris.



PIATTI DELLA TRADIZIONE E RISOTTO
LES PLATS TRADITIONELS & RISOTTOS
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SCALOPPINA ALLA MILANESE (200-2509) 23.50 €
Noix de veau panée et linguine sauce napolitaine avec parmigiano
reggiano 24 mois rapé

PEZZO DI MANZO (180g) 24.50 €

Rumsteak de boeuf, légumes rétis, sauce au poivre

FILETTO DI PESCE SAN PIETRO 23.90 €
Filet de St Pierre, légumes du moment rotis, polenta crémeuse, sauce au
Prosecco

RISOTTO TARTUFO 23.90 €
Risotto a la truffe crémeux au parmigiano reggiano, volaille
marinée, pleurotes, jus de viande.

RISOTTO FREGOLA E SALMONE 21.90 €
Risotto perle de fregola, parmigiano reggiano, creme de poireaux,
saumon snacké

La liste des allergenes entrant dans la composition de nos produits est a votre disposition au sein
de notre restaurant. Les prix affichés s'entendent taxes et services compris.



PIZZE NAPOLETANE
LES PIZZAS NAPOLITAINES
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ROMA (QUATTRO FORMAGGI) 14.90 €

Mascarpone, ricotta, provola fumé, parmigiano reggiano 24 mois,
gorgonzola a la cuillere et poivre cuvée

DIVA 15.90 €

Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive
extravierge, jambon cotto (blanc), champignons frais et pesto Di Voglia

PARMA 14.20 €

Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive
extravierge, roquette, jambon de Parme, creme de balsamique et
stracciatella

CARBONERIA 14 .80 €

Mascarpone, ricotta, pancetta, parmigiano reggiano 24 mois, fleur de sel et
jaune d'oeuf

NAPOLI 10.90 €
Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais et huile d'olive

extravierge

PORTOFINO 19 .90 €

Ricotta mascarpone, mozzarella, saumon mariné, courgettes réties,
zestes de citron

La liste des allergénes entrant dans la composition de nos produits est a votre disposition au sein
de notre restaurant. Les prix affichés s'entendent taxes et services compris.
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GIARDINO

Base pesto, mozzarella fior di latte, aubergines, tomates semi-confites,
artichauts, roquette, billes de mozzarella et creme d'olive

ALBA

Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive
extravierge, burrata, truffe fraiche d'été et roquette

BOLOGNA

Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, mortadelle a la pistache,
stracciatella, creme d’artichaut, pistaches concassées

BELLUNO

Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive
extravierge, jambon cotto (blanc), burrata et poivre italien

SALERNO

Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais & huile d'olive
extravierge, creme d'olive taggiasche, tomates jaunes semi-confites,
anchois marinés, olives taggiasches

SPILINGA

Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, provola fumé et Nduja
(saucisse épicée)

La liste des allergénes entrant dans la composition de nos produits est a votre disposition au sein
de notre restaurant. Les prix affichés s'entendent taxes et services compris.

15.90 €

19.90 €

15.60 €

15.40 €

15.10 €

14 .90 €
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	RIGATONI CARBONARA Guanciale, parmigiano reggiano, oeuf, poivre cuvée
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	23.50 €
	PEZZO DI MANZO (180g) Rumsteak de boeuf, légumes rôtis, sauce au poivre
	24.50 €
	FILETTO DI PESCE SAN PIETRO Filet de St Pierre, légumes du moment rôtis, polenta crémeuse, sauce au Prosecco
	23.90 €
	RISOTTO TARTUFO Risotto à la truffe crémeux au parmigiano reggiano, volaille marinée, pleurotes, jus de viande.
	23.90 €
	RISOTTO FREGOLA E SALMONE Risotto perle de fregola, parmigiano reggiano, crème de poireaux, saumon snacké
	21.90 €

	PIZZE NAPOLETANE   LES PIZZAS NAPOLITAINES
	ROMA (QUATTRO FORMAGGI) Mascarpone, ricotta, provola fumé, parmigiano reggiano 24 mois, gorgonzola à la cuillère et poivre cuvée
	14.90 €
	DIVA Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive extravierge, jambon cotto (blanc), champignons frais et pesto Di Voglia
	15.90 €
	PARMA Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive extravierge, roquette, jambon de Parme, crème de balsamique et stracciatella
	14.20 €
	CARBONERIA Mascarpone, ricotta, pancetta, parmigiano reggiano 24 mois, fleur de sel et jaune d'oeuf
	14 .80 €
	NAPOLI Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais et huile d'olive extravierge
	10.90 €
	PORTOFINO Ricotta mascarpone, mozzarella, saumon mariné, courgettes rôties, zestes de citron
	19 .90 €

	PIZZE NAPOLETANE   LES PIZZAS NAPOLITAINES
	GIARDINO Base pesto, mozzarella fior di latte, aubergines, tomates semi-confites, artichauts, roquette, billes de mozzarella et crème d'olive
	15.90 €
	ALBA Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive extravierge, burrata, truffe fraiche d'été et roquette
	19.90 €
	BOLOGNA Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, mortadelle à la pistache, stracciatella, crème d’artichaut, pistaches concassées
	15.60 €
	BELLUNO Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d'olive extravierge, jambon cotto (blanc), burrata et poivre italien
	15.40 €
	SALERNO Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais & huile d'olive extravierge, crème d'olive taggiasche, tomates jaunes semi-confites, anchois marinés, olives taggiasches
	15.10 €
	SPILINGA Tomate san marzano, mozzarella fior di latte, provola fumé et Nduja (saucisse épicée)
	14 .90 €
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